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Défi des ports de péche a Royan

« Des régates d’un bon niveau »

SUR L’EAU Le Défi, c’est aussi une compétition sportive disputée.
Qui succédera a I'équipage de La Cotiniere au palmares ?

Féte a terre, compétition - achar-
née -enmer.. . Le « Défi » consiste
aussia lutter pour I'imposant tro-
phée qui se proméne chaqueannée
depuis vingt-huit ans d'un port a
l'autre, au gré du palmarés. Impo-
sant, car I'envergure de la barre a
rouenetient pasdanslecoffred’une
berline.«Ah ¢a,quand onvientavec
ambition de gagner; il faut prévoir
le camion pour ramener le tro-
phée !'»,avertit David Passerault, di-
recteur de larégie du port, hilare.

Qu’on ne s'y trompe pas :aucun
des16 ports participantsne néglige
la dimension sportive de I'événe-
ment. Sur I'eau, on estloin dela dé-
contraction des « régates saucis-
son» commeonditdanslejargon.
Ny voir aucun mépris pour les ré-
gates amicales du dimanche, mais
lors du Défi, « la compétition est
d'un bon niveau », assure Bernard
Péraudeau, le président del'associa-
tion Défi Royan 2016. Méme si elle
necompte pourle classementd’au-
cun championnat, la compétition
duDéfiesttoutdemémeinscriteau
calendrier officiel de la Fédération
francaise devoile.

Surlemémebateau

L'un des premiers attraits sportifs
de ces régates tienta ’homogénéi-
té de la flotte. Tous les concurrents
naviguentsurunsupportrigoureu-
sement identique, le Grand Sur-
prise,unmonocoque taillé pource
type d’épreuves. « Robuste, assez
simple a faire fonctionner.»

Le classement final a d’autant
plusde sensqueles participantslut-
tentau maximum a armes égales.
Surun bateau identique, mais aus-
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Les régates promettent d’étre trés disputées. rrotoiakez e aLL

siavecdeséquipages composés sur
le méme modele, également : sur
les six hommes -ou femmes-
d’équipage, troisau moins doivent
étre des pécheurs professionnels,
deuxautresissus de la filiére « pé-
che » (mareyeur, salarié de criée,
etc.), une place étant ouverte a un
«extérieur », « souvent un plaisan-
cier et méme plutot un régatier.
Cestsouventsur lui queles équipa-
ges sereposent pour la stratégie de
course, d’ailleurs », constate David
Passerault.

Lestuaire et ses pieges

Le déroulement de la compétition
alternera entre « parcours bananen,
autourdebouéesinstalléesdansla
baie de Royan, pour permettre aux
amateursdesuivrelesmanchesde-
puislebord, et parcours cotiers, plus
longs, qui offriront au passage de
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nouveaux paysages aux régatiers.
Lejeudi5 mai,notamment,les con-
currents pousserontjusquau phare
de Cordouan, un détour incontour-
nable.

Qui pour succéder, au soir du
8 mai,au tenantdu trophée, La Co-
tiniére ? Les prétendantsalavictoire
cetteannée seront peut-étrea cher-
cherdansleséquipagesdelafacade
Atlantique. On sait les Méditerra-
néens toujours un peu en délica-
tesse avec les conditions de 'océan
Atlantique.L'estuaire dela Gironde
est un terrain de jeu encore plus
complexe, avec ses variations de
vent d’'une rive a l'autre, ses bancs
de sable, ses courants, surtout.
Méme les locaux y perdent parfois
leur latin. On n’ose imaginer la dif-
ficulté pourlesrégatiersvenus d’au-
tresterritoires.llvayavoirdusport!
R.C.

La « premiere » criée de France

ECONOMIE La criée
de Royan est celle ou
le prix de vente moyen
est le plus élevé

des 37 criées du pays

En toute discrétion, Royan tient le
haut du pavé au niveau national
dansun domaine bien spécifique:
sa criée est la premiére des 37 criées
deFranceentermesde prixdevente
moyen au kilo. « Et de loin ! », souli-
gne David Passerault, ledirecteurde
larégie du port, qui chapeaute ce
marché atypique et méconnu, « y
comprisdes Royannais eux-mémes,
quisontdailleursnombreux parmi
lesgensquiprofitentdesvisitescom-
mentées que propose'Office de tou-
risme».

« Espécesnobles »
Lacriéea sescodes, sesrégles. «Cest
le premier maillon terrestre de la
chainedelafiliere péche.Clestlelieu
de la premiére mise en marché du
produitdelapécheet,donc,I'endroit
ou se forme le prix du poisson »,ex-
plique David Passerault. Parlejeu des
encheéres,en effet, se dessinele cours
de telle ou telle espéce lejour dela
vente. Cours«décidé» par desache-
teurs professionnels uniquement,
détaillants ou mareyeurs. Une cin-
quantaine d'acheteurssontainsida-
mentagréés pour participerauxven-
tesdela criée du portde Royan.
Une criée a ceci de particulier par

Les acheteurs présents a la criée sont en concurrence avec des
professionnels enchérissant via Internet. r-oro ArcHives saMUEL HONORE

rapportauneventeauxencherestra-
ditionnelle qu'on peuty pratiquer
aussibien desenchéres descendan-
tes que montantes. Voire les deux.
Ceest le fonctionnement choisi par
la criée royannaise. Le prix de mise
en vente d'un lot (un bac de pois-
sons) diminue, jusqu’a ce qu'un
acheteur montre son intérét en ar-
rétant le défilement du prix. Les au-
tres participantsontquelques secon-
des pour se positionner aussi. Le
cours remontealors. Le prix du lot
estarrétélorsquel'avant-dernieren-
chérisseurrenonceetrelachele bou-
ton qu'un acheteur doit maintenir
appuyé s'il veut rester en lice. Qu'il
soit présent physiquement dans la
salle dela criée ou connecté sur In-

ternet. Car il y a bien longtemps
qu'onne crie plusdans les criées.

Bardeligne

Avec 890 tonnes de poissons ven-
dues en 2015, Royan est loin des vo-
lumesdes plus grosses criées,«mais
cette particularité de notre criée
détrelapluschéredeFranceau prix
deventemoyen tientauxespéces pé-
chéesidi, pourlaplupartdesespéces
nobles. Et,j'ose le croire, a la qualité
de nos produits, aussi », glisse le di-
recteur. Qualité qui tient, par exem-
ple, au mode de péche. Le bar
«royannais»estsouventunbardeli-
gne,dont le prix de vente est forcé-
mentplus élevé.

R.C.
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Le Défi,

vitrine

de |a filier
LES ENJEUX La semaine a venir
revét une grande importance pour

les marins-pécheurs. Leur Défi
est aussi une opération « séduction »

RONAN CHEREL
r.cherel@sudouest.fr

ilevainqueur du Défi des Ports de
S Péche héritait de facto de'organi-

sation deI'édition suivante, Royan
aurait plus souvent qu’a son tour ac-
cueillila manifestation. Lhote de I'édi-
tion 2016, du 1” au 8 mai, a remporté a
sixreprises la barre a roue, trophée con-
fié pourunanaumeilleur équipage de
la semaine. Joli palmares, en 28 éditions.

La derniére édition royannaise du

Défiremonte 22004 déja. L’association
« Défi Royan 2016 » entend donc ac-
cueillir comme il se doit les 15 autres
équipages participants, leursaccompa-
gnateurs et, bien str; les milliers de visi-
teurs espérés sur I'esplanade Kérimel-
de-Kerveno.

Besoin de promotion
Grand rassemblement a la fois sportif
et festif, le Défi des Ports de Péche lancé
en1988 est,en réalité, bien plus que cela.
Il est une vitrine, celle d'une filiére ceu-
vrantdans!'ombrela plupart du temps,
placée sous les feux des projecteurs
quand les pécheurs s’agacent de la
hausse du cours du carburant qui vient
resserrer leurs marges ou quand ils pro-
testent contre les directives européen-
nes. La filiére « péche », pourtant, ne se
résume pas a ses sautes d’humeur.
Pour se rappeler au bon souvenir de
consommateurs toujours un peuvola-
tiles,les pécheurs ontimaginé ce grand
rendez-vous de promotion de leur fi-
liére. « Le Défi, c'est 'occasion de parler
de nos territoires respectifs, de nos pro-
duits, de nos spécialités. Il se place aus-
si a la croisée des chemins. Entre pé-
cheurs et plaisanciers, qu'il vise a

rapprocher. Entre les consommateurs
etles “producteurs”. Entre des produits
et des territoires et le grand public »,
analyse David Passerault, le directeur de
larégie du portde Royan et trésorier de
I'association Défi Royan 2016.

Chargg, a titre professionnel, d’admi-
nistrer la criée locale, David Passerault
mesure 'impact de 'action de promo-
tion menée par la filiére « péche », no-
tamment par le biais du Défi des Ports
de Péche.«Le maigre,a une époque, per-
sonne ne savait ce que C'était, personne
n’envoulait. Aujourd’hui, il est devenu
une espéce noble,demandée. » Son prix
élevé, qui faitles beauxjours dela criée
royannaise, l'atteste.

« Les efforts de promotion des pro-
duits, ca marche toujours, mais ils
doivent étre menés sur le long
terme. » Le Défi des Ports de Péche a
donc accouché d’une structure pé-
renne, une association qui ne se li-
mite pas d’édition en édition a ac-
compagner I'organisation locale de
la semaine du Défi, mais multiplie les

« Le Défi permet

aux pécheurs et

aux plaisanciers de
serendre compte qu’ils
ne sont pas si éloignés
lesuns des autres »

opérations de promotion, proposant
notamment des dégustations lors des
grand-messes que sont le Grand Pavois
deLaRochelle oule Salon dunautisme
aParis.

Bernard Péraudeau

FIGURE Localement, 'événement est indissociable
du président du Défi royannais, toujours investi dans

les instances de la péche

A69 ans, Bernard Péraudeau n’est pro-
bablement pasloin d’avoir passé autant
de temps sur I'eau qu’a terre. Pendant
quarante-six ansentoutcas,ilanavigué
atitre professionnel. Marin-pécheur,ila
choisi, méme, de continuer a travailler
bien au-dela del'age 1égal de saretraite.

Pour un peu, le président des asso-
ciations Défi des Ports de Péche Royan
et Défi Royan 2016 (1) se ferait passer
pour un oisif. « Jene m’'occupe plus que
des structures institutionnelles de la
péche.»

Bernard Péraudeau n’est donc plus
« que » président du Fonds régional
d’organisation du marché (From)Sud
Ouest, qui fédére tout de méme 114 ba-

teaux de péche delafacade Atlantique,
il ceuvre également au sein de la Coma-
roy, la coopérative maritime de Royan,
siége au Conseil économique et social
régional. Une « retraite » bien occupée
pour cette figure du port de péche de
Royan.

Lancéen1988

Le Défi des Ports de Péche, Bernard Pé-
raudeau I'a pratiquement vu naitre.
L’événement a été lancé en 1988 au
Croisic par Jean-Pierre Devorzine.
« Personnellement, j'y ai pris part
pour la premiére fois en 1991, a Séte
(Hérault). Depuis, j’ai participé a tou-
tes les éditions. » Bernard Péraudeau
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Défi des ports de péche a Royan

A chaque port ses spécialités

Grandcamp-Maisy
coguille Saint-Jacques, bulot

Paimpol

Boulogne-sur-Mer

merlan, lieu noir, maquereau

Saint-Vaast-la-Hougue

coquille Saint-Jacques, bulot

roussette, tacaud

coquille Saint-Jacques
Pays Bigouden-Le Guilvinec

baudroie, aiglefin, raie

Vainqueur du Défi en 2002 et en 2013

Lorient

merlu, lingue (ou julienne),
liev noir, baudroie

fled’Yeu
sole, merlu, lotte

La Cotiniére-Oléron

seiche, merlu, lotte
Vainqueur du Défi en 2015

Pornic

sardine, anchois, merlan
Vainqueur du Défi en 1999 et en 2001

La Rochelle
seiche, merlu, cabillaud
La Tremblade:
céteau, crevette, maigre
Royan
maigre, sole, bar

Vainqueur du Défi en 1998, 2004, 2005,

2006,2009 et 2014

Pour serapprocher

L'autre « défi» relevé par 'événement
cible des publics plus spécifiques,
ceux des gens de mer, pécheurs d'un
coté, plaisanciers de 'autre. En réalité
une méme grande famille, dans I'es-
prit des artisans du Défi des Ports de
Péche, dont I'un des objectifs, dés sa
création, a consisté a rapprocher les

ﬁl -

deux communautés. « A Royan, pé-
cheurs et plaisanciers se connaissent,
se cotoient, échangent. Ca tient no-
tamment au fait qu'une méme struc-
ture, larégie du port, chapeaute les
deux ports, mais ce n’est pas le cas par-
tout, C’'est méme rare. Méme s'ils ten-
dent a se gommer, sur le littoral fran-

cais, on continue a observer des

Port-en-Bessin-Huppain
coquille Saint-Jacques,

Palavas-les-Flots

sardine, rouget, merlan
Vainqueur du Défi en

“mm et en 2012

Le Grau du Roi-Port Camargue

poulpe, anchois, maquereau
Vainqueur du Défi en 1997
eten 2000

S0 infographie

conflits d’'usage entre plaisanciers et
pécheurs. Une manifestation comme
le Défi des Ports de Péche leur permet
finalement de se rendre compte qu'ils
ne sont pas si éloignés les uns des au-
tres.» Et qu'un bon repas et quelques
chants de marins sont, il est vrai, des
traits d’'union bien universels entre
gens de mer.

| vivra sa 26¢ édition du Défi

connait sur le bout des doigts sa carte
de France des ports de péche, pour
avoir régaté au large de Saint-Quay-
Portrieux, Saint-Malo, Boulogne,
Saint-Vaast-la-Hougue, Le Grau du Roi,
Palavas...

« Outil complémentaire »
D’expérience, Bernard Péraudeau le
confirme, le Défi remplit une néces-
saire mission « de promotion ».
« Dailleurs, I'association Défi des Ports
de Péche estun outil complémentaire
essentiel pour le From Sud Ouest dont
les bateaux qu'il fédére réalisent, cer-
tes, un chiffre d’affaires total de 46 mil-
lions d’euros, mais qui n’a pas en soi,
avec ses trois salariés, les moyens d’as-
surer lacommunication et la promo-
tion.»

Role dévolu, donc,a tous les bénévo-
les qui s'investissent pendant et hors

des semaines du Défi a proprement
parler.

Cesbénévoles, ils seront une quaran-
taine, a partir de dimanche, «a travailler
douze heures par jour pour que I'évé-
nement soit réussi » Apres 1998 et
2004, Royan l'accueille pour la troi-
sieme fois. A chaque fois, le publica ré-
pondu présent.

Etsurl'eau, Royan I'a emporté. Pas
question pour les hotes de négliger cet
aspect sportif. « Parce que le Défi, c’est
une grande féte, mais bon, on ale cou-
teau entre lesdeux...»

Une maniére pour Bernard Pérau-
deau de prévenir ses invités : ses cinq
équipiers et lui joueront la gagne, sur
'eau commea terre.

(1) Défi Royan 2016 a été créé spécifique-
ment pour l'organisation de la présente édi-
tion de la manifestation.

Bernard Péraudeau préside
l’association organisatrice.r-omor.c.

Deux experts donneront

des cours de cuisne

Gérald Papon, chef du
restaurant Chai Ma Mer.or

Complexe a cuisiner, le poisson?
Peut-étre. Mais le Défi des Ports de
Péche sertaussiacela,a formerles
consommateurs. Cette mission
sera dévolue, la semaine pro-
chaine, a deux spécialistes. Deux
chefs, Gilles Doucet, qui exerce au
domicile de ses clients particuliers,
et Gérald Papon, le chef durestau-
rant Chai Ma Mer, a Royan. Ensem-
ble, ils dispenseront des cours de
cuisine par les amateurs désireux
de pousser plusavantleur connais-
sance des produits de lameretde
lamaniére de les travailler (1).

Des conseils précieux

Breton d’origine, Rochefortais de
ceeur, le chef a domicile Gilles Dou-
cet a notamment remporté, en
2011, le concours « Chef des gour-
mets » organisé par Grégory Cou-
tanceau. Bien qu’originaire d’Au-
rillac (Cantal), Gérald Papon

Gilles Doucet, chef de cuisine
adomicile.or

affectionne lui aussi les produits
delamer. Il a posé ses bagages de-
puis longtemps en Charente-Ma-
ritime. Voila deux hommes dont
les conseils vaudront de I'or pour
tous les cuisiniers en herbe.

(1) Les lundi 2, jeudi 5, vendredi 6 et sa-
medi 7mai, a la « halle des saveurs ma-
rines-Pavillon France »,a 11 h (10 partici-
pants maximum par cours. Se présenter
directement sur place. Tarif : 5 euros).

L’assiette du chef
aux encheres

M Initiative originale et solidaire : a
l'issue de chaque démonstration
des chefs invités, ['« assiette du
chef » sera vendue aux encheres,
au profit de TAmicale des familles
Péris en mer de Marennes.

Coups de coeur de chefs

LE MAIGRE

Chef des Agapes, a Saint-Palais-
sur-Mer; Patrick Morin a un coup
de coeur pour le maigre, ce pois-
son grégaire qui remonte |'es-
tuaire chaque année pour veniry
frayer, «un magnifique carnassier
quiaune nageoire dorsale argen-
tée et qui est vraiment splendide
avec ses écailles aux reflets arcen-
ciel », apprécie Patrick Morin.

Le chef des Agapes aime le pré-
parer en crotte de gremolata, ha-
bituellement une persillade ita-
lienne que Patrick Morin revisite,
abandonnant/'ail etle persilau
profitdela poudre d'amande et
dela chapelure, mais en conser-
vant les zestes de citron et
d’orange de larecette d'origine.

Patrick Morin met en valeur les
produits du terroir charentais a la
faveur de cette recette, puisque le
chef'accompagne de carottes de
Jarnac-=Champagne et d’'asperges
deBreuillet. Le tout servi avec « un
vinblanc100 %chardonnayde
Saint-Ciers-sur-Gironde, Grains
d’Estuaire ».

LEBAR

Chef deI'Estuaire, a Talmont-sur-
Gironde, Anthony Delmas est
«particulierement touché » par le
bar.«Il se trouve facilementen
chasse sous-marine, que je prati-
que en loisir. Cela me procure
d’autant plus I'envie de le cuisi-
ner etde le mettre en valeur. »

Une fois le poisson vidé, An-
thony Delmas suggere «delerin-
cer,idéalement, a I'eau de mer,
pour lui conserver son gotit
iodé.»

Le chefle cuit ensuite entier,au
four, « en y ajoutant juste un filet
d’huile d’olive ».

Anthony Delmas'accompa-
gnera généralement d'une sa-
lade de jeunes pousses avec quel-
quesradis, des oignons
nouveaux, des tomates cerise,
des salicornes marinées et quel-
ques herbes fraiches de saisons
«liées avec une vinaigrette
d’huile de noixau vin blanc et
d’une touche de moutarde des
marais.» Le tout serviavec un
verre de graves blanc.
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Dans lapeaud’un
sauveteurenmer

Pour sensibiliser le grand publica
sonaction et susciter, peut-étre, des
vocations,du jeudi 5 au samedi

7 mai, la Société nationale de sau-
vetage en mer (SNSM) proposera
unjeu interactif dans lequel les vi-
siteursdeviendrontacteursd’une
mission de sauvetage.

Aprés une courte formation
théorique, le sauveteur d'unjour
prendralabarrevirtuelle pourune
simulation de navigationen
équipe...eten pleine tempéte.

Des expositions

Ladimension culturelledela pé-
cheetdelaplaisance est égale-
mentmise en avant. Plusieurs ex-
positions serontainsi présentées
auPalais des congreés (entrée libre).
Deux expositions photographi-
ques serontvisibles:'exposition
«Belem, 2009 », par Philip Plisson;
«Bateaux de péche » exposition
prétée par 'association Estuaire de
Gironde. Des expositions ludiques
etartistiques permettront égale-
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La Société nationale de sauvetage en mer proposera aux

visiteurs de s’essayer a la navigation en pleine tempéte. rrorosnsm

mentd’en apprendre davantage
sur la biodiversité marine locale:
«Lapécheapied,uneactivité an-
cestrale en pleine évolution » et
«Pécherintelligent, pécher dura-
blement» présentées par I'associa-
tionlodde et le CPIE Marennes-Olé-
ron; « La biodiversité des estrans
rocheux charentais»et«Labiodi-
versité des pertuis charentais».

Deux visites du port
et delacriée

L'Office de tourisme a programmé
deuxvisitescommentéesdela
criéeetdes portsde pécheetde

plaisance pendantladurée du
Défi, les mercredi 4 et vendredi 6
mai, l'aprés-midi. La visite est
payante et sachéve parune séance
de dégustation de sushis élaborés
apartirde poissonsvendusala
criée. Réservationsau

05462300 00.

Devenirunas
des nceuds marins

le Défi donnera aussil'occasion,
aux enfants notamment, de dé-
couvrir l'art du matelotage etdu
ramendage. Au travers d'ateliers
spécifiques, petitset grands s'es-

saierontalaréalisation de noeuds
marinsoualaréparation des filets
de péche,avecla participation
déléves du lycée maritimede

La Rochelle.

La course sur écran

Certaines manches du Défi 2016 se-
rontdisputéesdanslabaie deRoyan,
etvisibles,donc,delarive. Mais que
le publicférudejoutes nautiquesse
rassure: il pourra également suivre
les régates cotieres disputées loin
desyeux. Chaque bateau emporte-
raunebalisedegéolocalisationetla
position de chaque équipage seravi-
sibleen tempsréel surune carte pro-
jetée surun grand écran,au Village.
Desextraitsvidéodes courses seront
également projetés chaque jouren
fin d’aprés-midi dans I'espace « Fo-
rum central »duvillage.

Des déambulations

En complément des concerts sur
scéne, certaines formations assure-
rontdes déambulations musicales
surle Village du Défi, maisaussien
ville, parfois jusqu’au marché cen-
tral, avec notammentle XV Marin,
levendredi 6 mai,ou le Bagad Spe-
red An Avelle samedi7 mai,de11h
a3 h.Legroupe de percussions
brésiliennes Batucada’bra se préte-

raluiaussiaujeudeladéambula-
ton.

Rencontres
avec des auteurs

Lalittérature s'invitera également
au Défi. Chaque jour, un écrivain
rencontrerale publicala faveur
d’'un«moment littéraire », un mo-
mentdéchanges, de récits, de dé-
dicaces etde ventes d'ouvrages au
grand public. Parmi les invités des
rencontres littéraires, le conteur
Jeff d’Argy;auteur du livre pour en-
fants«Le poisson nul »ou Jean-
Paul Eymond, auteur d'un récit té&-
moignage sur savie de gardien du
phare de Cordouan.

Jean-Paul Eymond, ancien |
gardien de phare. rrotop anDrIEU

La semaine sera gastronomique...

Les « potsdes facades »

Les ports et lycées participant au
Défi seregrouperont par « facade »
(Atlantique,Manche et Méditerra-
née) pour proposer des dégusta-
tions gratuites, les mercredi 4,jeu-
di5 et vendredi 6 mai, a partir de
19 h,au Village.

L’étal des poissons

La « halle des saveurs marines Pa-
villon France » abritera '« Etal des
poissons », approvisionné par la
criée de Royan. Les poissonniersde
Royandispenserontleurs conseils
pour préparer les variétés présen-
tées. Ilsrecevront, les jeudi 5, ven-
dredi 6 et samedi 7mai, David Go-
mes, Meilleur ouvrier de France
poissonnier/écailler.

Démonstrations de chefs
A partir d'un poisson, d’'un co-
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Des dégustations seront
proposées chaque soir.or

quillage ou d’un crustacé qui leur
sera imposé, des chefs feront des
démonstrations au Village : diman-
che 1%,a15 h,le maigre, par Alexan-
dre Lavigne (L'Arrosoir, a Vaux) ;
lundi 2,414 h 30 et17 h 30,la nutri-
tion etlaraie, par Carinne Teyssan-
dier, animatrice d'émissions culi-
naires, etdémonstration de Xavier

Taffart (L’Aquarelle, a Breuillet) a
16 h30;lemardi 3,416 h 30,le mai-
gre deligne, par Patrick Morin (Les
Agapes, a Saint-Palais) ; le mercre-
di4,a14 h30eta16 h30,lemerluy,
pardeséléves du lycée profession-
nel del'Atlantique;lejeudi 5,le bar
deligne, par AnthonyBisquerra(Le
Relais du Bois Saint-Georges, a Sain-
tes)a14 h 30 etpar Franck Berthier
(Les Basses Amarres, a Mornac) a
16 h 30;le vendredi 6, la sole, par
Jemmy Brouet (LeBouillon, a
La Rochelle) a 14 h 30 et par An-
thony Delmas (L’Estuaire, a Tal-
mont)a16 h 30 ; le samedi 7, les
huitres, par le MOF David Gomes a
14 h 30 et par Marcel Lesoille, mul-
tiple champion du monde d’ou-
verture d’huitres,a16 h 30 ;le di-
manche 8,lalangoustine,a14 h 30,
par Marion Monnier (La Table de
Marion, a Saintes).

Informations pratiques

LE VILLAGE

Installé sur l'esplanade Kérimel-de-
Kerveno, le Village du Défi sera ou-
vert du 1* au 8 mai. Accés gratuit.

PROGRAMME COMPLET

Le programme complet est consul-
table sur le site internet www.defi-
desportsdepeche.fr, sur la page Fa-

cebook de 'événement (« Défi des
Ports de Péche »). A suivre aussi sur
Twitter (@defipeche) et sur You-
tube (Défides ports de péche).

PAR TELEPHONE

Pour tout renseignement, contacter
['Office de tourisme de Royan au
05462300 00.

... musicale, et festive !

Le bagad Spered an vel se produira es 6 et7mai.or

Une kyrielle de groupes de chants
de marins et de musiques festives
se produisent au Village.

LCD.Le groupe LCD, pour «Les co-
painsd’abord »réunit les Royannais
Philippe, André, Marc et Maryline
autour d'unrépertoiredechantsde
marins et de variété. A entendre le
dimanche1*a17h 30.

Poussez pas Mémé. La fanfare
ska etrockestbien connue en Pays
royannais. Ces cinq membres par-
tagerontleur répertoire endiabléle
mercredi 4,a19 h.

Le XV Marin. Ce groupe nantais
issudumilieurugbystique navigue
depuisvingt ans surles Défis. Il joue-
rasesreprises traditionnelles et ses
créationslejeudi 5,a17 h 30,au Vil
lage,eten déambulation envillele
vendredi 6,a partirde16 h 30.

Les Brouilleurs d’Ecoutes. Les
sixamisrochelais affectionnentles
chansons traditionnelles francai-
ses, mais aussi anglaises et écossai-
ses(lejeudi5,a19 h).

Les Sovillés de fond de cale.
Ces six musiciens des Cotes-d’Ar-
morontplusde850 concertsaleur
actif. Levendredi 6,420 h, ils seront
accompagnés par le bagad Spered
an Avel de Plouha.

Tricorne. Ce trio navigue dans un
répertoire de musiques folk/rock,
celtiquesetirlandaises.Aentendre
lesamedi7,a19 h.

Chaeeur « Marine ».Ce chceurro-
chefortais d'une quinzaine de chan-
teurs ne selimite pasaux chants tra-
ditionnels de la marine a voile. 11
Ppropose aussi ses propres compo-
sitions (dimanche 8,a15 h 30).

I
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